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RESTAURATION SCOLAIRE — MENUS DU 30 SEPTEMBRE AU 18 OCTOBRE 2024

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
- Menu végétarien Tomates & croquer slo
810 %/ . (YR
*Salade verte, dés de fromage °'° ; Filet de merl?l ' Salade verte gio ¥£/
30/9 R6ti de veau A “Salade de lentilles vertes & blondes Purée de pommes Farfalles -
au Haricots coco et macédoine de Lasagnes d'épinards_é et PI:)timarron A Carbonara de jambon -5
4/10 légumes au jus de veau a la créme au chévre Fromage &% Fromage &ic
Purée de fruits Yaourt nature &l Fruitg » o3 Mousse au chocolat au lait -5
Menu végétarien = ) . ;
“Tomates et oignons rouges &io . A e Salade de petits pois, tomates,
I Escalope viennoise & Endives aux noix-£ i elo mais, et poivrons -&
710 Salade de pois chiches ¥ P = Beeuf carottes _a ol ; =
T : Pommes de terre vapeur A = Filet de colin X
an Raviolis aux légumes B . g Pites Gratin de chou-fleur -3
11/10 Sauce fromagére __g eurre et c1tronh Bo.g Yer $Yaourt hature &5 ratin de chou- g;}r v
Peatit i Fromage sio TN Fromage &0
Petit suisse ) . Fruit glo % . . ’ &
Fruit glo 2 Purée de fruits ' Tarte rustique purée de pommes-&
Menu végétarien
™ i —
Salade au sésame -& 0 Velouté de pommes de terre, -8 Salade. haricot i Soupg d;frOtgLon’ ‘;:Icl)mn:;s B
14 Choux farcis au beeuf &% courgettes au kiri alade, harlcots rouges, G e .
: . Omelette aux herbes -5 Filet de cabillaud au citron -5
au Riz . Boulettes d’agneau au curry Carottes 4 la cré . Haricots verts & I'ail et huile d"oli
18 Fromage &io Semoule de blé dur e ;:Oa:n:gzer?e Rkl O =?Yaacl)lurt B}ilol‘ S
Chocolat liégeois *Fruit sio % . Hlo L
g o Brioche du chef -& Fruit slo v
Le responsable Christian ARAGON pourra étre amené a modifier certains menus, afin d assurer la continuité du service.
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Fait maison ™

Produit de saison

Produit bio ¢

Aide U.E a destination des écoles (pour les crudités, la vinaigrette est servie a part)




